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Greeting 

온가족이	함께	즐기는		
건강한	먹거리.

건강과 희망, 행복을 나눠드리고 싶은 농업회사법인 (주)나눔입니다.

건강하고 바른 먹거리를 위하여 저희 농업회사법인 (주)나눔에서는 첨가물 

사용을 지양하며 100% 우리 농산물을 이용하여 정직하게 자연을 담은 

제품을 생산하고 있습니다.

고객 한 분 한 분의 건강과 행복을 위하여 저를 포함한 전 직원이 사랑과 

정성을 다하고 있습니다. 언제까지나 고객님을 가족처럼 생각하며 바른 

먹거리에 최선을 다하겠습니다.

감사합니다.

농업회사법인 (주)나눔 대표이사 송 철 근
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지역 농가에서 생산한 품질 좋은 농산물과 청정 바다에서 채취한 가장 신선한 

수산물을 직접 방문하여 품질을 확인한 후 매입하고 있으며 생산공정에서  

다시 한번 가장 좋은 원재료만을 선별하여 제품을 생산하고 있습니다.

믿고 먹을 수 있나요?

합천은 가야산과 매화산, 황매산 등의 준봉이 중첩 기립하여 제각기 정기를

자랑하고 낙동강의 지류인 황강이 흐르는 맑은 공기와 물이 숨 쉬고 있는 곳입니다. 

그중에서도 최고의 자연환경을 간직한 황매산 줄기 중턱에서 생산하고 있습니다.

어디에서 생산되나요?
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History

회사연혁.

2022		현재

2021

율피를 이용한 부각 제조방법 특허

Beer & 각미각색 상표 등록

FDA 시설 등록

사회적기업 인증

농촌 융복합산업 사업자 인증 (6차산업 인증)

수출두드림기업 지정증

경상남도 농식품 가공 수출전문업체 지정

ISO 인증취득 (14001, 22000, 9001, 45001)

각미각색 상표등록

각미각색 포장용 파우치 디자인 등록

2022	

현재
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20202020

2013	~	
2019

2019

2015

2013

농업회사법인 (주)나눔 설립

생산공장 완공

기능성 부각 연구개발

경남 합천군 귀농

2020 예비 사회적 기업 지정

기타 (박람회, 수출 바이어 상담회 등 참여)

코리아 세일페스타 참여

대한민국 대표 특산물 직거래 박람회 참여

롯데백과점(마산점) 입점
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Patent/Certification Status

특허/인증현황.

[중진공] 수출 두드림 지정증

조미김 조미김 제조  

특허 출원 사실 증명원

각미각색 상표 등록증

콜라겐 부각 제조  

특허 출원 사실 증명원

6차 산업 인증서

각미각색 파우치 디자인 등록증

FDA Food Facility

Registration

수출 전문업체 지정서

BEER&각미각색 상표 등록증

사회적기업 인증서

율피부각 제조 방법 특허 등록증
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농업회사법인 (주)나눔 14001 농업회사법인 (주)나눔 22000

중소기업 확인서 (23.03.31) 소셜벤처기업 판별결과 통지서 창업기업 확인서
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Our Product

제품소개.
찹
쌀
	부
각

율
피
찹
쌀
	부
각

비
어
엔
	율
피
	찹
쌀
	부
각

율피찹쌀 부각

합천으로 귀농하여  

지은 농산물로 부각사업을 시작하였으며, 

자사만의 율피찹쌀부각을 생산하고 있습니다. 

단 1%의 첨가물도 사용하지 않고 건강한 

먹거리를 제공하고자 노력하고 있습니다.

자연에서 온 다섯 가지 맛

단 1%의 첨가물도 사용하지 않은 

자연에서 온 다섯 가지 맛(김, 고추, 

연근, 새송이버섯, 다시마)을 그냥 먹어도 

맛있고, 반찬으로 먹어도 맛있는 나눔 

율피찹쌀부각
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Features of Our Product

율피찹쌀	부각의	특장점

가족이 먹는다는 생각으로 건강하고 

바른 먹거리를 고객에게 제공하기 위해 

청정지역에서 공수해 온 농산물로 만든 부각

직접 농사지은 농산물과 인근 농가 및 

청정해역에서 품질 좋은 농수산물만 직접 

수매하여 생산한 부각

대두유를 제외한 100% 국내산 

농수산물만을 사용한 전통부각

고소함과 담백함으로 가벼운 안주로 

활용하기 좋은 부각

단 1%의 첨가물도 넣지 않아

원재료의 풍미를 그대로 살린 부각

밤의 율피는 주름개선, 미백효과, 항산화 

활성 등의 효능이 있으며, 과도한

염증반응으로 인한 생체의 유해한 작용을 

억제하는 항염 효과를 지니고 있습니다.

01

04

02

05

03

06
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Our Product

제품소개.
율
피
찹
쌀
	부
각

찹쌀 부각

합천으로 귀농하여 지은 농산물로 부각사업을 

시작하였으며, 단 1%의 첨가물도 사용하지 

않고 건강한 먹거리를 제공하고자 노력하고 

있습니다.

자연에서 온 다섯 가지 맛

단 1%의 첨가물도 사용하지 않은 

자연에서 온 다섯 가지 맛 (김, 고추,

연근, 새송이버섯, 다시마)을 그냥 

먹어도 맛있고, 반찬으로 먹어도 

맛있는 나눔 율피찹쌀부각

율
피
찹
쌀
	부
각

찹
쌀
	부
각

비
어
엔
	율
피
	찹
쌀
	부
각
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Features of Our Product

찹쌀	부각의	특장점

가족이 먹는다는 생각으로 건강하고 

바른 먹거리를 고객에게 제공하기 위해 

청정지역에서 공수해 온 농산물로 만든 부각

직접 농사지은 농산물과 인근 농가 및 

청정해역에서 품질 좋은 농수산물만 직접 

수매하여 생산한 부각

대두유를 제외한 100% 국내산 

농수산물만을 사용한 전통부각

고소함과 담백함으로 가벼운 안주로 

활용하기 좋은 부각

단 1%의 첨가물도 넣지 않아

원재료의 풍미를 그대로 살린 부각

01

04

02

05

03

찹쌀은 기력회복, 노화방지, 뼈 건강, 

변비개선, 면역력 강화 등의 효능이 있으며, 

소화기관을 따뜻하게 보하여 속이 찰 때 

일어나는 각종 증상들을 완화해줍니다.

06
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Our Product

제품소개.

비어엔 율피찹쌀 부각

합천으로 귀농하여 지은 농산물로 

부각사업을 시작하였으며, 자사만의 

율피찹쌀부각을 생산하고 있습니다. 

단 1%의 첨가물도 사용하지 않고 건강한 

먹거리를 제공하고자 노력하고 있습니다.

자연에서 온 다섯 가지 맛

단 1%의 첨가물도 사용하지 않은 

자연에서 온 다섯 가지 맛 (김, 고추,

연근, 새송이버섯, 다시마)을 그냥 

먹어도 맛있고, 반찬으로 먹어도 

맛있는 나눔 율피찹쌀부각

율
피
찹
쌀
	부
각

찹
쌀
	부
각

비
어
엔
	율
피
	찹
쌀
	부
각
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Features of Our Product

비어엔	율피찹쌀	부각의	특장점

가족이 먹는다는 생각으로 건강하고 

바른 먹거리를 고객에게 제공하기 위해 

청정지역에서 공수해 온 농산물로 만든 부각

직접 농사지은 농산물과 인근 농가 및 

청정해역에서 품질 좋은 농수산물만 직접 

수매하여 생산한 부각

대두유를 제외한 100% 국내산 

농수산물만을 사용한 전통부각

고소함과 담백함으로 가벼운 안주로 

활용하기 좋은 부각

단 1%의 첨가물도 넣지 않아

원재료의 풍미를 그대로 살린 부각

밤의 율피는 주름개선, 미백효과, 항산화 

활성 등의 효능이 있으며, 과도한

염증반응으로 인한 생체의 유해한 작용을 

억제하는 항염 효과를 지니고 있습니다.

01

04

02

05

03

06
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Manufacturing process

제조공정.

부각	제조공정

세척 및 손질

신선한 재료들을 세척 및 손질합니다.
01

절단

세척 및 손질 된 제품을 절단합니다.
02

육수 만들기

양파, 멸치, 새우 등 천연조미료를 이용해 육수를 만듭니다.
※ 제품에 따라 멸치, 새우 육수 만드는 과정에서 제외

03
(율피) 찹쌀풀 만들기

육수에 율피+찹쌀가루 또는 찹쌀가루를 더한 

찹쌀풀을 만듭니다. ※ 찹쌀 부각의 경우, 율피가루 빠짐

04
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부각	제조공정

(율피) 찹쌀풀 바르기

김, 다시마 등에 (율피) 찹쌀풀을 바릅니다.
※ 고추, 연근은 율피+찹쌀가루 또는 찹쌀가루 묻힘

05
건조

적정 수분상태로 건조합니다.
06

튀겨내기

건조된 제품을 알맞은 온도로 튀겨냅니다.
07

(율피) 찹쌀부각 완성

각미각색의 맛있는 (율피) 찹쌀부각이 완성됩니다.
08
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지역특산물 사과 요거트 코팅

사과와 요거트의 특별한 만남, 새콤달콤 

요거사과볼을 소개합니다. 몸에 좋은 사과와 

요거트가 만나,어디서도 볼 수 없었던 

새로운 영양 간식이 되었습니다. 각미각색 

요거사과볼은 동결건조한 사과를 동그랗게 

만들어,그 위에 요거트코팅을 씌웠습니다.

Our Product

제품소개.

새콤달콤 요거사과볼

#새콤달콤한 요거사과볼

#사과와 요거트의 오묘한 만남

#남녀노소 간식

18
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Features of Our Product

요거사과볼의	특장점

청정지역의 맛좋은 사과로 만들어

영양성분이 가득

달콤함과 새콤함으로 아이들의

영양 간식으로 아주 좋은 선택

첨가물을 줄이고, 풍미는 높여

영양 간식으로 추천

사과는 유방암, 대장암, 아기의 천식을 

예방하며, 콜레스테롤의 수치와 혈압을 

낮추고, 피부 미백 효과

청정지역에서 재배되는

맛 좋은 사과만 선별해 사용

01

04

02

05

03
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데이트는 더 달콤하게

다이어트에도 더 맛있게

우리아이 간식은 더 건강하게

20
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언제 어디서나 모두 함께

요거사과볼

21
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원물 입고

청정지역에서 재배되는 맛좋은 사과를 사용합니다.

세척

선별된 사과를 깨끗이 세척합니다.

급랭

사과의 영양분이 빠저나가지 못하도록  

급속 냉동합니다

분쇄

급속 냉동한 작업물을 분쇄합니다.

01 02

03 04

Manufacturing process

제조공정.

요거사과볼	제조공정

22
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동결건조

분쇄된 작업물을 동결건조 작업을 진행합니다.

요거트 코팅

요거트가 골고루 코팅될 수 있도록 작업을  

진행합니다.

포장

일정한 용량에 맞춰 포장작업을 진행합니다.

출하

포장한 상품을 배송준비합니다.

05 06

07 08

요거사과볼	제조공정
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Our Product

제품소개.

청정합천 나눔벌꿀

청정합천이 나눠주는 나눔벌꿀!

‘나눔벌꿀’은 청정 지역인 합천에서 

생산하는 꿀로 다양한 밀원이 있어서 

풍미가 굉장히 좋은 청정 꿀입니다. 

24
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자연에서 온 나눔벌꿀

가족이 먹는다는 생각으로 건강하고 

바른 먹거리를 고객에게 제공하기 위해

청정지역 합천에서 정성껏 채밀하고 

있으니 믿고 드셔도 좋습니다.

Features of Our Product

나눔벌꿀의	특장점

가족이 먹는다는 생각으로 건강하고 

바른 먹거리를 고객에게 제공하기 위해 

청정지역 합천에서 정성껏 채밀한 벌꿀

당사의 꿀은 황매산 줄기 중턱을 생산지로

자리잡아 오염이 없는 지역에서 양봉을 

진행하고 있어 다양한 밀원 (벌이 꿀을 

채취하는 꽃)이 존재

‘나눔벌꿀’은 청정 지역인 합천에서

생산하는 꿀로 다양한 밀원이 있어서

풍미가 굉장히 좋은 청정 벌꿀

그대로 섭취하거나, 따뜻한 물에

1~3큰술 정도 타서 섭취 하거나,

각종 요리에 활용하기 좋은 벌꿀

벌꿀은 미백 / 보습 / 탄력증진효과를 

지니고있어 고대는 물론 현대에도 꿀의 

효능을 이용하기 위해 여러 화장품에 꿀이 

첨가물로 사용
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1회 1큰술 1일 2~3회 그대로섭취

각종 요리에 활용

따뜻한 물에 1~3 큰술 정도

타서 섭취

Intake Method and  
Cooking Method

섭취방법과		
조리방법
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벌꿀이	하얗게	결정되는	이유

벌꿀의 결정 (하얗게 굳어지는 현상)은

보관장소의 온도가 영상 8°C 이하가 되면

벌꿀 속에 함유된 포도당이 결정되는 

현상으로 벌꿀의 품질과는 상관이 없으니 

안심하셔도 됩니다.

이미 결정된 제품은 40°C 이하로 가열하면 

원래대로 용해됩니다.
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보관	및	주의사항

 ● 꿀은 70~80°C 이상으로 가열하지 않는 것이 좋습니다.

 ● 꿀은 냉장보관이 가능하지만 낮은 온도에 장기간 보관 시, 결정 현상이 

생길 수 있으니 가급적 실내온도 20°C 이상에서 보관해 주세요.

 ● 꿀은 습기와 수분을 흡수하는 성질이 있어 묽어질 수 있으니 뚜껑을 꼭 

닫아주시고 가급적 나무수저를 사용해 주세요.

 ● 만 12개월 미만 영아에게는 먹이지 않는 것이 좋습니다.

 ● 꿀은 자연식품으로 개인의 체질을 고려하여 섭취해주세요.
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경상남도 합천군 가회면 서부로 1589-86

TEL | 055-931-0088

FAX | 055-931-0087

E-mail | nanum0088@naver.com

각미각색 나눔 각미각색 나눔 쇼핑몰
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